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SPEISE- UND
GETRANKEKARTE




AN GUATEN MOST
gespritzt © pour©)
Bio-Apfel-Birnenmost 0,251 € 2,30
Bio- Apfel-Birnenmost 0,50 L € 3,40

Bio-Moste reinsortig(Apfel, Speckbirne, ...)©
0,125L € 2,00
0,25 L € 2,50
0,51 € 3 50
101

Bio-Mostradler (mit Apfel-oder Birnensaft)©)
0,25 | € 2,50
0,51 € 3,60
Bio-Kaiserspritzer (Most mit einem unserer Safte) (©) i DER ENGLHOF

0,251 € 2,50 g ; ;
0,5 € 3,60 Fdr den Englhof ist nachhaltiges

Bio-Birnen Frizzante ©) Wirtschaften in und fur die Region

1Flote € 3,00 nicht nur ein Trend, sondern das

) ) ) 0,751 €13,00 Leitmotiv des taglichen Arbeitens.
Bio-Cider- WeiBer Engl ©

0331 €280 Der landwirtschaftliche Betrieb wird

seit 2003 biologisch von der Familie

Tremesberger gefuhrt. 2019 Gbernahm

r oder gespritzt) Karl Christoph von seinen Eltern
Angela und Karl den Familienbetrieb.
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Sodawasser

STAMPERL

Bio-Apfelbrand (Kronprinz Rudolf) Bio-Zwetschkenbrand
2 cl € 2,20 2 cl
4 cl € 4,40 4 cl
Bio-Birnenbrand Bio-Obstler
2cl € 2,20 2 cl
4cl € 4,40 4 cl
Bio-Goldener Engl (Oobstorand im Eichnfass gelagert) Bio-Quittenbrand
2 cl € 2,30 2 cl
4 cl € 4,60 4 cl
Bio-Kriecherlbrand Bio-Nussschnaops
2 cl € 2,30 2 cl
4 cl € 4,60 4 cl
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Anderungen und Fehler vorbehalten.




A KRAFTIGE JAUSN

Bio-Brettljause € 10,00/ € 750
(Speck, Geselchtes, Schweinsbraten, Surbraten, Topfen, Wurst, Leberkase, Hascheeknédel, Garnierung, 2
Stlck™ Brot) W/C/G/M)

Bio-Bratenteller € 10,20 / € 760

(Schweinsbraten, Surbraten, Bratlfett'n, Garnierung, 2 Stick* Brot) ()

Bio-Gemischtes Brot €810 /€ 590

(Speck, Geselchtes, Schweinsbraten, Surbraten, Leberkase, Topfen, Garnierng) A/¢/6/M

Bio-Surbratenbrot A € 6,80 /€ 4,50
JAUSE ZUM ABHOLEN

(Donnerstag bis Sonntag)

Bio-Schweinsbratenbrot (A/9) € 6,80/ € 4,50
Bio-Brot mit Geselchtem A € 6,80/ € 4,50
Bio-Speckbrot €720/ € 5,00

(mit Zwiebeln) @

Heurigenjause mit GemUse
(pro Person) € 9,80

Heurigenjause ohne
GemUse (pro Person) € 9,20

Bio-Leberkasbrot € 5,60/ € 3,40
(Hausleberkase mit Garnierung) ® Brot (Striezel) € 6,50

Bio-Wurstbrot € 5,60/ € 3,40 Brétchen (Happchen)
(Extra- und Jausenwurst) 4/ pro Stuck € 2,00

Bio-Bratlfettbrot €4,30/€ 2,50 Bestellung 2 Tage im Voraus unter
(mit Zwiebeln) ® Tel.: 07269 248 oder 0664 54 11 410

Bio-Grammelschmalzbrot € 430/ € 2,50

(mit Zwiebeln) @

Bio-Haschee-Knddel € 6,30/ € 3,70

(mit Garnierung, 2 Stlck Brot) /<)

Bio-Aufstrichteller €690/ € 4,60

(Topfen, Grammelschmalz, Bratlfett, Leberpastete, Garnierung, 2 Stlck* Brot) (¢/¢)

A LEICHTE JAUSN

Bio-Topfenbrot (*/G) € 5,50/ € 3,50
Bio-Kartoffelkasbrot A4/0) € 5,70 / € 3,70 OFFNUNGSZEITEN

Bio-Kaseteller (€/G) € 10,00 / € 690 Der Heurige hat samstags und
(Topfen, Schnittkdse, Garnierung, 2 Stlck* Brot) sonntags laut_Heurigenkalender

gedffnet.
A SAURE JAUSE

Bio-Haussulz £860 /€ 660 Den aktuellen Heurigenkalender
(in Essig und O, Garnierung, auf Wunsch mit Kerndl, 2 Stack* Brot) finden Sie unter www.engl-hof.at.
Gerne geben wir Ihnen ein

Bio-Saure Wurst € 8,40 / € 6,00 gedrucktes Exemplar mit )
(Extrawurst, auf Wunsch mit Kerndl, 2 Stuck* Brot) (©

Bio-Saurer Teller €950/€ 730

(Haussulz, Extrawurst, auf Wunsch mit Kerndél, 2 Stlck* Brot) ()

*1 Stlck Brot bei kleiner Portion




A EXTRA PORTION

Bio-Topfen (©) € 1,60

Bio-Kartoffelkas (©) € 1,60

Bio-Bratlfett'n € 1,30

Bio-Graommelschmalz € 1,30

1 St. Bio-Brot (A € 0,40 _ . o
= ”"% G ey

Bio-Bauernkrapfen (4/¢/G) € 3,30 e o

Bio-Mostschoba W< € 3,30 .

Mehlspeise der Saison #/C/G) € 3,20

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere und -erzeugnisse, C Eier von Gefligel und daraus gewonnene Erzeugnisse, D Fisch und Fischerzeugnisse, E Erdnisse und -
erzeugnisse, Walnlsse und —erzeugnisse, F Soja (-bohnen) und-erzeugnisse, G Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose), H Schalenfrichte und daraus
gewonnene Erzeugnisse, L Sellerie und —erzeugnisse, M Senf und Senferzeugnisse, N Sesamsamen und -erzeugnisse, O Schwefeldioxid und Sulfite, P Lupinen und daraus
hergestellte Produkte, R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse. Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder
daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Es gibt darlber hinaus noch andere Stoffe, die Lebens-mittelallergien oder -unvertraglichkeiten
auslésen kénnen. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im
Produktionsprozess in der Kiche verwendet werden.

LEBENSMITTEL VOM ENGLHOF

Alle Fleisch- u. Wurstwaren, die diversen Mostsorten, Safte, Schndpse, Mehlspeisen,
Cider, Frizzante und Gemuse nach Saison werden alle am Hof produziert. Sie sind
waschechte Engl's. Einige wenige Lebensmittel wie Topfen oder Brot werden
zugekauft und stammen von regionalen Produzenten, mit denen seit Jahren eine
freundschaftliche Zusommenarbeit gepflegt wird.

SCHULE AM BAUERNHOF
Ziel ist es den Schulerinnen und Schulern verantwor-tungsvollen Umgang mit
unserer Natur zu vermitteln und ein Bewusstsein fur hochwertige regionale

Lebensmittel zu schaffen. Mehr auf www.engl-hof.at oder QR Code sannen.

ENGLHOF
Familie Tremesberger
Deiming S

. 4342 Baumgartenberg
www.engl-hof.at
engl-hof@al.net
+43 72 69 248
+43 664 54 11 410
+43 664 4018 175

Anderungen und Fehler
vorbehalten.




